Antipasti
-Carne piemontese con il Nostro pain brioche (1,3,7)
-Prosciutto crudo Dop di Montagnana con peperoni in agrodolce e
Scalogni sott’olio (10)

-Gelosia di verdure con salsa al Castelmagno (1,7)
-Lingua di manzo con gamberi e crema di mandarino (2)
-Pesce spada affumicato agli agrumi e vellutata di patate (4,7)
-Carpaccio di tonno con puntarelle, spinacino e

bottarga di muggine (4)

Primi piatti
-Mezze-maniche con calamaretti spillo con fumetto di pesce,
cavolo nero e broccolo romano (1,4,14)
-Ravioli alla valtellinese al burro e salvia (1,3,7)
-Tagliatelle al ragu di cervo e castagne sbricciolate (1,3,8)
-Gnocchi al cavolo viola con zola, polvere di spek e noci tostate (1,3,7,13)
-Calamarata con filetti di triglie, pomodori secchi
aromatizzati al rosmarino (1,4)

Secondi piatti
-Tagliata di fassona “razza piemontese”con verdure e patate
-Sella di agnello con pannocchie e patate novelle (8)
-Filetto di sgombro al forno in crosta con pinoli e
maionese allo zenzero (1,3,4)
-Black cod(o carbonaro) con cime di rapa e vongole (2,4, 14)
-Seppioline scottate con crema di piselli e pomodorini confit (4,14)
1 Portata € 18,00/20,00
2 Portate € 37,00
3 Portate € 47,00

Coperto € 2,00

"Nell’ ultima pagina sono elencati gli allergeni

La preghiamo di avvisarci di eventuali intolleranze o allergie. I prezzi sono compresi di IVA, servizio e coperto.
11 pesce crudo viene bonificato mediante abbattimento a -18° secondo le norme vigenti




